
 
 
 

ME N U DU MOI S DE  L A GASTRON OMI E   
DU MON TARGOI S 2 02 6  

 
 

L e s  P r é a m b u l e s  
 
 

L e s  G a m b a s ,  
Juste sais ies,  Céler i fondant, Pomme Granny, sauce civet de Crustacés 

 

L e  M a g r e t  d e  C a n a r d ,  
Rôti,  Coing glacé au Miel du Gâtinais,  Navets et  Champignons des bois,   

jus réduit  au Cidre d’Alexandre Ducardonnet 

 

L e  C r o t t i n  d e  C h a v i g n o l ,  
Rafraîchi,  Concombre, jus de Livèche 

 

L a  V a n i l l e  d ’ O a x a c a ,  
En crémeux, variat ions autour de la Poire 

 
 

L e s  É p i l o g u e s  
 
 
 

P r i x  :  9 5 €   
 
 
 

I n c l u a n t  u n  C o c k t a i l  T e m p l i e r s ,  2  v e r r e s  d e  v i n  s e l o n  l a  s é l e c t i o n  d u  
S o m m e l i e r ,  e a u  f i l t r é e  e t  c a f é .  

 
H o r s  S a m e d i  s o i r ,  v i e l l e s  d e  j o u r s  f é r i é s  a u  d î n e r   

e t  j o u r s  f é r i é s  a u  d é j e u n e r .  
 

P r i x  T V A  1 0 %  &  2 0 %  e t  s e r v i c e  c o m p r i s .  


